
Antipasto di pesce alla veneziana Antipasto Italiano di affettati misti

Ostriche crude al limone Prosciutto crudo con melone

Saltata di cozze e vongole Prosciutto crudo con mozzarella

Cape sante gratinate al brandy Carpaccio di manzo con rucola e grana

Sarde «in saor» con pinoli e uvetta Insalata caprese

Cocktail di gamberi in salsa rosa Formaggi misti

Antipasti

Spaghetti alle vongole

Spaghetti ai frutti di mare

Spaghetti al nero di seppia

Tagliatelle agli scampi

Tagliatelle con aragosta o astice

Tagliatelle con gamberi e pesto

Tagliatelle con gamberi e zucchine

Prime portate di pesce

Spaghetti al pomodoro

Spaghetti alla bolognese

Tortellini con panna e prosciutto

Spaghetti con polpette

Lasagna

Spaghetti alla carbonara

Gnocchi ai quattro formaggi

Spaghetti aglio, olio e peperoncino

Penne all’arrabbiata

Tagliatelle alle verdure

Prime portate di carne

Colombina

(con uova e gamberetti)

Pantalone

(Con tonno, olive, cipolla e capperi)

Vegetariana

(Con pomodoro, mozzarella, rucola 
ed olive)

Italiana

(Con pomodori, mozzarella, 
prosciutto cotto ed olive)

Bufala

(Con mozzarella di bufala, 
pomodori, carote, uova sode e 
prosciutto cotto)

Le nostre insalate

Zuppa di pesce

Zuppa di verdure

Risotto ai frutti di mare

Risotto con funghi

Zuppe e risotti

I piatti contrassegnati da questo simbolo sono per due persone.



Per problemi di reperibilità, in determinati periodi 
dell’anno alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 
all’origine.

Coperto

Frittura mista di pesce

Calamari fritti

Pesce fritto

Scampi e gamberi alla griglia

Branzino alla griglia

Orata alla griglia

Salmone alla griglia con verdure

Grigliata mista di pesce

Aragosta o astice alla griglia

Pesce alla griglia

Branzino al forno con patate

Orata al forno con patate

Rombo al forno con patate

Seppie alla veneziana con polenta

Astice o aragosta alla Catalana

Pesce al forno o in salsa

Cotoletta alla milanese con patate

Entrecote con patate

Tagliata di manzo con rucola

Scaloppina con crema e funghi

Petto di pollo con patate

Fegato alla veneziana con polenta

Filetto di bue ai ferri con patate

Filetto di bue al pepe verde con patate

Fiorentina ai ferri da 1kg

Secondi di carne

Insalata mista «capricciosa»

Patate fritte

Patate al forno

Spinaci

Verdure alla griglia

Verdure cotte miste

Pomodoro

Contorni

Torta Tiramisù

Torta al cioccolato

Torta alle mele

Tortino con cuore caldo al cioccolato

Creme caramel

Panna cotta

Ananas fresco

Macedonia

Macedonia con gelato

Banana split

Fragole con la panna

Gelato misto

Gelato affogato al caffè

Coppa di panna montata

Coppa «Araguara» 
con caffè freddo e panna montata

Dessert

Italian
o



Venetian Fish Starter Italian Starter of Mixed Cold Cuts

Raw Oysters in Lemon Prosciutto Crudo with Melon

Sauteed Mussels and Clams Prosciutto Crudo with Mozzarella

Scallops Au Gratin in Brandy Beef Carpaccio  
with Rocket and Parmesan Cheese

Sardines «In Saor»  
with Pine Nuts and Raisins Caprese Salad

Prawn Cocktail in Pink Sauce Mixed Cheeses

Starters

Spaghetti with Clams

Seafood Spaghetti

Spaghetti with Squid Ink

Tagliatelle with Scampi

Tagliatelle with Lobster or Crayfish

Tagliatelle with Prawns and Pesto

Tagliatelle with Prawns and Courgette

Fish First Courses

Spaghetti with Tomato

Spaghetti Bolognese

Tortellini with Cream and Ham

Spaghetti with Meatballs

Lasagna

Spaghetti Carbonara

Four-Cheese Gnocchi

Spaghetti with Garlic, Oil and Hot Chilli 

Penne Pasta with Arrabbiata Sauce

Tagliatelle with Vegetables

Meat First Courses

Colombina

(with eggs and shrimps)

Pantalone

(With tuna, olives, onion and 
capers)

Vegetariana

(With tomato, mozzarella, rocket 
and olives)

Italiana

(With tomatoes, mozzarella, 
cooked ham and olives)

Bufala

(With buffalo mozzarella, 
tomatoes, carrots, hard-boiled 
eggs and cooked ham)

Our salads

Fish Soup

Vegetable Soup

Seafood Risotto

Mushroom Risotto

Soups and Risottos

Dishes marked with this symbol are for two people.



Due to availability problems, at certain times of the 
year some products may be frozen at the origin.

Cover charge

Mixed Fried Fish

Fried Calamari

Fried Fish

Grilled Langoustines and Prawns

Grilled Sea Bass

Grilled Sea Bream

Grilled Salmon with Vegetables

Mixed Grilled Fish

Grilled Lobster or Crayfish

Grilled Fish

Baked Sea Bass with Potatoes

Baked Sea Bream with Potatoes

Baked Turbot with Potatoes

Venetian-Style Cuttlefish with Polenta

Catalan Style Lobster or Crayfish

Baked Fish or Fish in Sauce

Milanese Style Veal Cutlet with Potatoes

Entrecote with Potatoes

Sliced Beef with Rocket Salad

Escalope with Cream and Mushrooms

Chicken Breast with Potato Fries

Venetian-Style Liver with Polenta

Grilled Fillet of Beef with Potatoes

Beef fillet w/ green pepper and potatoes

Grilled Florentine Steak 1kg

Meat Main Courses

Mixed Salad

Potato Fries

Baked Potatoes

Spinach

Grilled Vegetables

Mixed Cooked Vegetables

Tomato

Side Dishes

Tiramisu Cake

Chocolate Cake

Apple Pie

Tart with a Hot Chocolate Heart

Creme Caramel

Panna Cotta

Fresh Pineapple

Fruit Salad

Fruit Salad with Ice Cream

Banana Split

Strawberries with Cream

Mixed Ice Cream

Ice-Cream Coffee

Cup of Whipped Cream

«Araguara» Cup with  
Iced Coffee and Whipped Cream

Dessert
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Apéritif de poisson à la vénitienne Assiette de charcuterie italienne

Huîtres crues au citron Jambon cru et melon

Sauté de moules et clovisses Jambon cru et mozzarella

Saint-Jacques gratinées au Brandy Carpaccio de bœuf  
avec roquette et parmesan

Sardines «in saor»  
aux pignons de pin et raisins secs Salade caprese

Cocktail de crevettes en sauce rose Assortiment de fromages

Hors-d’œuvres

Spaghettis aux palourdes

Spaghettis aux fruits de mer

Spaghettis à l’encre de seiche

Tagliatelles aux scampis

Tagliatelles au homard ou à la langouste

Tagliatelles aux crevettes et au pesto

Tagliatelles aux crevettes et courgettes

Premiers plats de poisson

Spaghettis à la tomate

Spaghetti à la bolognaise

Tortellini à la crème et au jambon

Spaghettis et boulettes de viande

Lasagnes

Spaghettis à la carbonara

Gnocchi aux quatre fromages

Spaghetti à l’ail, à l’huile et au piment

Penne à l’arrabbiata

Tagliatelles aux légumes

Premiers plats de viande

Colombina

(avec œufs et crevettes)

Pantalone

(Avec thon, olives, oignons et 
câpres)

Vegetariana

(Avec tomate, mozzarella, roquette 
et olives)

Italiana

(Avec tomates, mozzarella, 
jambon cuit et olives)

Bufala

(Avec mozzarella de bufflonne, 
tomates, carottes, œufs durs et 
jambon cuit)

Nos salades

Soupe de poisson

Soupe de légumes

Risotto aux fruits de mer

Risotto aux champignons

Soupes et risottos

Les plats marqués de ce symbole sont pour deux personnes.



En raison de problèmes de disponibilité, à certaines 
périodes de l'année, certains produits peuvent être 
congelés à l'origine.

Couvert

Friture mixte de poisson

Calamars frits

Poisson frit

Langoustines et crevettes grillées

Bar grillé

Dorade grillée

Saumon grillé aux légumes

Assortiment de poissons grillés

Langouste ou homard grillé

Poisson grillé

Loup de mer au four avec pommes de terre

Dorade au four avec pommes de terre

Turbot au four avec pommes de terre

Seiches à la vénitienne et polenta

Homard ou langouste à la catalane

Poisson au four ou en sauce

Côtelette milanaise avec des frites

Entrecôte avec des frites

Émincé de bœuf à la roquette

Escalope à la crème et champignons

Blanc de poulet avec des pommes de terre

Foie à la vénitienne et sa polenta

Filet de bœuf grillé avec pommes de terre

Filet de bœuf au poivre vert et pommes de terre

Florentine grillée 1 kg

Plats de viande

Salade mixte

Pommes de terre frites

Pommes de terre au four

Épinards

Légumes grillés

Mélange de légumes cuits

Tomates

Accompagnements

Gâteau tiramisu

Gâteau au chocolat

Tarte aux pommes

Gâteau avec cœur chaud au chocolat

Crème caramel

Panna cotta

Ananas frais

Macédoine

Macédoine de fruits avec glace

Banana Split

Fraises à la crème

Glace mixte

Affogato au café

Coupe de crème fouettée

Coupe « Araguara »  
avec café froid et crème fouettée

Desserts

F
ran

çais


